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ENTRANTE
Bisque de marisco aromatizada con Pastis,
y ravioli de vieira y erizo

EL ARROZ
Arroz seco de gamba roja, habitas,
tirabeques y ajos tiernos

LA CARNE
Solomillo ibérico Joselito, manzana,
castafia glaseada y trufa

EL POSTRE
Tronco navidefo de praliné de avellana
y chocolate
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Vino blanco Martinez Lacuesta verdejo. D.O. Rueda
Vino tinto Martinez Lacuesta Selecto Crianza. D.O. Rioja
Cava Raimat El Cim de Turé, Brut Nature Reserva

Informacion y reservas en:

2026
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MENU NINOS
Jamon de Teruel, queso de oveja,

croquetas de cocido y sepia encebollada

Arroz del senyoret

Tronco navideno
“Pantera Rosa”

eventos@hoteljaimei.com ’ Q} 964 250 300




