
 
 

MENÚ DEGUSTACIÓN SEPTIEMBRE 
 
 

E L  APERITIVO 

Sopa fria de almendra, higos y 
albahaca 

 
 

E L  MENÚ 
Perfecto de berenjena asada, magret  
de pato en escabeche, foie y  
verduritas 
Tsukune de sepia y gamba cous cous de  
coliflor y tamarindo 
Tiraditto de pez limon, como un ceviche 
Bacalao arroz de setas de temporada y 
all i oli iberico de ajo asado 
Presa Pekin madurada a la brasa y 
migas con melocoton de secano 

 
 

PARA TERMINAR 
Crepe Suzette higos y vainilla 
Chocobombon 
MARIDADO -  65 €  -  SIN MARIDAR -  45 €  

 

Servido por mesa completa 

Surtido de panes y aceites incluido 

 

Este menú solo se sirve para mesas que 
comiencen antes de las 15.00 o de las 22,30 horas 


