
MENÚ DEGUSTACIÓN NOVIEMBRE

EL APERITIVO
Tartar de gamba blanca, sobrasada 
vegetal y sopa fría de almendra

EL MENÚ
Magret de pato madurado y curado en 
sal, requesón, membrillo y quinoa con 
vinagreta de granada

Bacalao, espinacas y naranja

Carpaccio de ostra, huancaína, 
aguacate y maracuyá 

Corvina a la brasa, sopa de maíz y 
calamar al wok con verduritas

Pollo de corral confitado y glaseado 
con colágeno de ternera y garbanzos 

PARA TERMINAR

Ravioli de castaña, dulce de leche y 
leche de coco infusionada

Espresso Martini

MARIDADO - 70 €  - SIN MARIDAR - 50 €
Servido por mesa completa 

Surtido de panes y aceites incluido

Este menú solo se sirve para mesas que 
comiencen antes de las 15.00 o de las 22,30 horas


