
MENÚ DEGUSTACIÓN JULIO-AGOSTO

EL APERITIVO
Gamba blanca del Grao y Chufa 

EL MENÚ
Bacalao, judiones de la granja y aceitunas
Guiso de atún rojo “Pibil” en pan Bao
Nuestro steak tartar de presa “100% 
Duroc” curada y ahumada con 
mantequilla de trufa 
Corvina a la brasa, calabaza especiada y 
soja verde
Churrasco deshuesado y guisado como un 
tajiné

PARA TERMINAR
Nuestro cóctel del mes “Predicador”
Babá, limón y limoncello

MARIDADO - 65 €  - SIN MARIDAR - 45 €

Servido por mesa completa 
Surtido de panes y aceites incluido

Este menú solo se sirve para mesas que 
comiencen antes de las 15.00 o de las 22,30 horas
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