
FEBRERO
MENÚ GASTROTAPAS 

APERITIVO
Ravioli de bacalao con garbanzos y espinacas

ENTRANTES
Mojama casera de atún rojo, tartar de tomate 
ahumado y queso patamulo de “Les Coves”

Pulpo guisado, plátano y mole poblano 

Roast beef ibérico, trufa, requesón , chutney 
de mango y encurtidos (*)

(*) Suplemento + 6,00€

SEGUNDO A ESCOGER ENTRE
Fideos Udón, trufa y sobrasada 

Lubina a la brasa, mojo de aguacate, coco, 
cilantro y hierbabuena 

Costillar de vaca al estilo habanero y curry de 
alubias

POSTRE A ESCOGER ENTRE
Tocino de cielo trufado

Ensalada de frutas

Café o infusión

25 €*
Surtido de panes y aceites 1,50€
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