
DICIEMBRE-ENERO
MENÚ DEGUSTACIÓN

EL APERITIVO

Atún rojo y trufa de verano 

EL MENÚ

Aguacate, salmón acevichado y nachos 
fritos 

“Tombet de bou” 

Steak tartar de presa curada y ahumada 
con mantequilla de ajo negro 

Corvina con chermoula y arroz cremoso 
con tendón de vaca y calabaza

Magret de pato a la brasa, ponzu, 
naranja y pistacho 

PARA TERMINAR

Japan Cheese cake, mango y te matcha

Corajillo albinegre

MARIDADO - 65 €
SIN MARIDAR - 45 €

Servido por mesa completa - Surtido de panes y 
aceites incluido
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